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2, Rue Michel Ange - Au Rond Point Océanis
44600 Saint-Nazaire Ouest - France




Menus Réceptions de 'Aquilon

Tél. 02 51 766 766 - Fax. 02 40 53 15 60 - dlnmo@hotelaquilon.com

Menu a 3 Plats Hors Boissons :__20.00 € (Entrée, Poissorou Viande, Dessert)
Menu & 3 Plats Boissons Comprises : __29.00 € (Entrée, Poissorou Viande, Dessert)
Menu a 4 Plats Hors Boissons :__30.50 € (Entrée, Poisson, Viande, Dessert)
Menu a 4 Plats Boissons Comprises : __39.50 € (Entrée, Poisson, Viande, Dessert)
Boissons Comprises dans les Menus

1 Bouteille de Vin Blanc pour 4 Personnes$ 1 Bouteille de Vin Rouge pour 4 Personnes
Eau Minérale Cristalline en Magnum a Volonté
Café ou Thé ou Infusion

Vins au Choix :

Muscadet Nantais, Sauvignon de Touraine, Bourg&jaec, Vin Blanc du Mois
Anjou Rouge, Saumur Champigny, Bordeaux Rouge Rédnge du Mois

Les Entrées au Choix :

Marbré de Volaille & Blancs de Poireaux, Vinaigeett'Herbes
Terrine Tiede de Saint-Jacques au Coulis de Créstac
Salade de la Mer au Saumon Fumé et Crevettes Réseggrette Balsamique
Terrine de Lapereau Maison aux Pruneaux

Quenelles des Trois Rillettes de I'Océan, Saumanmljigs, Maquereau, Pain Grillé
Tartare de Thon au Coulis de Tomates Fraiches eia@dre

Chaud Froid de Tartare de Saumon Servi sur un Rlimis & Beurre de Ciboulettes

Terrine de Canard Maison aux Pistaches

Saumon Fumé Accompagné de sa Creme aux Hexlges 3.50€)
Aspic de Caille aux Foie Gras et Rais{B8ppl. 4.50€)
Ravioles de Pétoncles & d'Ecrevisses au BeurreideulettesSuppl. 4.50€)
Terrine de Foie Gras de Canard au Sel de Guérand@oafitures d’OignongSuppl. 4.50€)
9 Huitres Creuses de Bretagne N°3 sur Lit de GRit&e (Suppl. 4.50€)
Salade Gourmande aux Gésiers Confits et Foie GeaSahard(Suppl. 4.50€)
Feuilleté de Saint-Jacques sur un Lit de Légumes|@ants et Sauce Homardi(®ippl. 4.50€)
Salade de Homard Frais au Vinaigre Balsami@sigpl. 15.50€)

Assiette de Fruits de MegSuppl. 14.00 €)
(Crabe, Langoustines, Bigorneaux, Crevettes Ré&surdes, 3 Huitres)

Les Poissons au Choix :

Escalope de Saumon d'Ecosse aux Asperges Blanches
Gambas Décortiquées & Réties Accompagnées de @oCamilis de Crustacés
Supréme de Loup de Mer au Beurre d'Oseille
Steak d'Espadon Cuit a la Plancha Accompagné deeSRéarnaise
Choucroute de La Mer aux Trois Poissons, Saumouy lde Mer, Espadon
Dos de Cabillaud Cuit Vapeur au Beurre Blanc Nasitai

Filets de Bar Grillés et son Emulsion de BeurreF@mouil (Suppl. 5.50€)
Gigolette de Lotte Sauce Ameéricaiseppl. 12.00€)

Homard Canadienenv. 350g)Grillé et sa Sauce au Corgtbuppl. 19.50€)
Panaché de Briquettes de Crabe & de Gambas RairegrsLit de CocosSuppl. 6.50€)
Homard Européeienv. 350g9)Grillé et sa Sauce au Corgtbuppl. 25.00€)

Noix de Saint-Jacques Poélées au Basilic, ServiearsLit d'EpinardgSuppl. 5.50€)
Pavé de Turbot Garni d'une Mousse de CrustacéseSsdaw burgSuppl. 18.00€)
Langouste du Canv. 350gServie Entiére en Bellevyguppl. 35.00€)
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Menus Réceptions de 'Aquilon

Tél. 02 51 766 766 - Fax. 02 40 53 15 60 - dlnmo@hotelaquilon.com

Les Viandes au Choix :

Aiguillettes de Pavé de Boeuf Sauce Bordelaise
Supréme de Poularde Braisée Sauce Crémée aux CHiaomgi
Gigot d'Agneau ROt aux Herbes de Provence
Pavé de Kangourou Mariné et Poélé Accompagné deeSaaivrade
Confit de Cuisse de Canard et ses Pommes Salasdaise
Cuisse de Lapin Braisée a I'Ancienne aux Petits'Gng et Lardons Fumés
Filet Mignon de Porc a la Graine de Moutarde Angien

Selle d'Agneau Rétie a I'Essence d'Ail D@oppl. 5.00€)

Magret de Canard Poélé Accompagné de sa Sauce @wMicacia(suppl. 5.00€)
Carré de Veau R6ti aux Petits Légumes du Monsenpl. 8.50€)
Faux-filet R6ti Entier & Servi avec une Sauce aivEoGris (suppl. 5.00€)
Traditionnels Rognons de Veau au Pqgigpl. 5.00€)

Chartreuse de Perdreau aux Petits Légumes & JuBrdies(Suppl. 7.50€fen Saison)
Duo de Grenadin de Veau et Ris de Veau aux Mo(ilgspl. 18.00€)

Filet de Boeuf Cuit Rosé Servi Fagcon RogSimipl. 17.00€)

Carré d'Agneau Ro6ti dans son Jus Garniture Forestiguppl. 13.00€)

Les Entremets & Fromages au Choix :

Sorbet Pommes Vertes Accompagné de Calvador €)
Sorbet aux Mandarines Accompagné de sa Liqueuratal®tines+ 5.70 €)
Sorbet Poires Accompagné de son Alcool de Po#BS0 €)
Sorbet au Citron Accompagné de sa Vodkaro €)

Plateau des Fromages de nos Régiers70 €)
Assiette des Trois de Fromages sur son Mescluraldel&s(+ 5.70 €)
Pané de Camembert sur Lit de Salades aux Noi70 €)
Brigue Tiede de Curé Nantais sur Lit de SaladeRigxons de Ping- 5.70 €)
Toast de Chevre Chaud R6ti sur son Mesclun de 83lasl70 €)

Les Dessert au Choix :

Charlotte aux Poires et Chocolat Créme Anglaise
Tarte Normande aux Pommes
Tarte Fine Feuilletée aux Pommes et sa Boule deéalanille(Suppl. 1.50€)
Creme Brdlée a I'Essence de Vanille
Charlotte aux Fruits Rouges Accompagnée de soni€oul
Tiramisu et sa Creme Chantilly
Oeufs a la Neige aux Amandes Grillées et Saucerfigra
Le Traditionnel Gateau Forét Noire
Fraisier Entier Servi avec sa Creme Anglaise
Tarte Tatin aux Pommes Servie Tiede Accompagn€eéiee Fraiche
Sablé aux Fraises Chantilly sur Coulis de Fruitauges
Profiteroles au Chocolat Chauguppl. 2.00€)
Sabayon de Fruits Rouggesippl. 2.00€)
Nougat Glacé Servi sur son Coulis de Fruits Rouges
Soufflé Glacé au Cointreau Accompagné de ses FrasediSuppl. 2.50€)
Crumble Tiéde aux Pommes
Omelette Norvégienne Flambée au Cointrgaupl. 3.70€)
Carpaccio d'Ananas aux Lamelles de Fraises
Tarte Tatin aux Péches Servie Tiede Accompagn&zéiee Fraiche
Royal Craquant au Chocolat Noir et sa Creme Anglais
Tarte Individuelle aux FraiseSuppl. 1.50€)
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Carte des Vins de L'Aquilon

|. 02 51 766 766 -

Fax. 02 40 53 15 60 -

alnmfio @hotelaquilon.com

Notre Carte des Vins vous est présentée a titre ifhtif, bien que mise a jour tous les 3 mois, cefitas vins
de méme que certains millésimes peuvent ne plus étdisponibles, veuillez vous renseigner aupres des
Responsables Banquets avant de finaliser vos Cheigontacts: Béatrice Denis - Céline Denis - Claudizgamois

Vins Rouges de Bordeaux

Coétes de Bourg

Vins Blancs Secs de Loire

Muscadet Nantais
Muscadet sur Lie Le Moulin Camus - Médaille d'Or Nantes 071/1 Bt

1/1 Bt 14.50 €

16.50 €
10.50 €

16.50 €
25.50 €

27.50 €

2450 €
2750 €
47.00 €
36.00 €

3450 €
59.50€

2350 €
2150 €
16.50 €

10.50 €

16.50 €
23.50 €
29.00 €
25.50 €

10.50 €
1150 €
12.50 €

26.00 €
46.50 €
65.00 €
3250 €
57.00 €
39.00 €

i

05 Chateau Laubarédelacques Routurier & Pugnac 2250 € ! !
Muscadet sur Lie Le Moulin Camus 1/2 Bt
Haut Médoc - Médoc Sauvignon de TouraineLes Tassins 1/1 Bt
03 Chateau Croix Cabaleyramiaut Médoc 2550 € Sancerre BlancPatrick Dezat 1/1 Bt
00 Chéateau ReyssorHaut Médoc - Cru Bourgeois 37.00 €
02 Chateau Haut LogatHaut Médoc - Médaille de Bronze 088.50 € Vins Blancs Secs d'Alsace
04 Chateau Haut-BrégaHaut Médoc - Vendanges Manuelles31.00 €
03 Chateau BessarMédoc 28.50 € Riesling d'Alsace Réserve Particuliére Pierre Sparr 1/1 Bt
Saint Julien Vins Blancs Secs de Bourgogne
8% ggﬁéegro:;(agaengz?ﬁujsll:anumerotee gggg 2 06 Bo'urgog’ne Blanc AIigoféMaison Roger D'Esgriny  1/1 Bt
99 Chateau PeymartinDomaine Henry Martin 45.00€ 06 Saint-Véran Grande Réserve 1/1 Bt
06 Chorey-Les-BeauneMaison Maillard 1/1 Bt
Pomerol - La-Lande-de-Pomerol 06 Pouilly Fuissé Domaine des Préauds 1/1 Bt
06 Chateau La Rollandiére_a-Lande-de-Pomerol 24.00€
04 Chéateau MazeyresRomerol 52.00 € Vins Blancs Secs de Bordeaux
05 Baron de FroncouvertRomerol 39.50 €
02 Chateau LagrangeRomerol - Jean-Pierre Moueix ~ 55.00€ 06 Chéateau FerrandRessac Léognan 1/1 Bt
05 Chateau CantélysRessac Léognan 1/1 Bt
Saint-Estephe
99 La Dame Montrosed.L. Charmoliie 79.50 € Les Vins Rosés
01 Chéteau L'Héréteyre- Recommandé par J.L. Pouteau  37.50 € ) 3 ) )
99 Chateau Haut Marbuzett. Du Boscq & Fils 99.00€  Chinon Rosé Domaine La Jalousie 1/1 Bt
Cotes de ProvenceGomtesse de Bonvallon 1/1 Bt
Saint-Emilion Rosé de Loire Les Salardiéres 1/1 Bt
00 Chéateau Capet-Guillierst-Emilion Grand Cru 49.50 € Rosé de Loire Les Salardieres 1/2 Bt
04 Chéateau RimbaudBernard Dizier 26.50 €
05 Les Boiseries Maison Johanés Boubée 29.50 € Vins Rouges de Loire
05 Chéateau Haut PlanteyCuvée La Bouygue 28.00 €
05 ChatealReine Blanche Saint-Emilion Grand Cru 39.50 € Anjou Rouge Domaine du Landreau 1/1 Bt
03 Chateaust-André Corbin St-Georges St-Emilion 33.00€  Saumur ChampignyDomaine de Bonneveatriilles Vignes1/1 Bt
05 Chateau Tour PerruchorLussac Saint Emilion 26.50 €  Sancerre RougeRatrick Dezat 1/1 Bt
05 Chateau Fleur des Amandiemsientagne St-Emilion 26.50 € Saint-Nicolas de BourgueilBomaine de la Chevalerie  1/1 Bt
04 Chéateau De MalenginMontagne St-Emilion - Rothchild 28.50 € Anjou Rouge Domaine du Landreau 1/2 Bt
, , Saumur ChampignyDomaine de Bonneveaux 1/2 Bt
Graves - Péssac Leéognan ) ) Saint-Nicolas de Bourgueilbomaine La Chevalerie 1/2 Bt
04 Chéateau CantegrilGraves - Denis Dubourdieu 33.00€
03 Chateau Le Pavillon de Boyreisraves 3450 € H
99 Chéateau LagardeRéssac Léognan 48.50 € Vins ROUgeS de Bourgogne
04 Chateau Haut Plantad®éssac Léognan 38.00 € 05 Bourgogne Passe-Tout-Grainslaison Thorin 1/1 Bt
04 Mercurey Maison Bouchard 1/1 Bt
Pauillac - Margaux 04 Chassagne Montrachettaison Bouchard 1/1 Bt
96 Benjamin de PontetPauillac - SA du Chateau Pontet Candd8.50 € 05 Hautes Cotes de Nuifsasteviné Moillard-Grivot 1/1 Bt
99 Chateau GaudinPauillac - Pierre Bibian 39.00 € 05 Aloxe Corton -Domaine Dubreuil Fontaine 1/1 Bt
04 Chateau MartinensMargaux - Vinalies d'Argent a Paris  64.00 € 06 Marsannay Cuvée Marie Ragonneau - Domaine Audbif Bt
Droit de Bouchon Vin Pétillant 9.30€ Droit de Bouchon Champagne
Coupe de Champagne 10cl 530€ Cocktail Aquilon 15¢l
Flate de Champagne 15cl 7.60€ Sangria Maison 15¢l
Coupe de Vin Pétillant 10cl 3.60€ Punch Planteur au Rhum 15¢l
Flate de Vin Pétillant 15cl 4.00€ Cocktail Hawaien 15¢l
Kir Royal au Vin Pétillant 15cl 480 € Kir au Vin Blanc 15¢cl
Kir Royal au Champagne 15cl 8.10€ Apéritif (Whisky, Porto, etc.) 5cl
Bouteille de Vin Pétillant 22.00 € Café ou Thé
Crémant de Loire Pétillant 27.00€ Digestif ou Alcool Blanc 2cl
Champagne Brut de Propriétair€heurlin Noéllat ~ 45.00 € Vin Blanc, Rouge, Rosé 100cl
Champagne de Marque 67.50 € Jus d’Oranges 100cl
(Pommery, Veuve Clicquot, Mun@ardon Rougeetc...) Eau MinéralgVittel, San Pellégrino)  100cl

1140 €
4.00 €
4.00 €
4.00 €
400 €
3.60 €
480 €

240€
4.80 €
8.10 €
8.10 €
4.80 €
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